
Eggton’s	  blackberry	  sauce	  for	  ice	  cream	  or	  yogurt	  

Ingredients	  

12	  oz.	  blackberries	  

2	  Tbsp.	  sugar	  (or	  more,	  to	  taste)	  

2	  Tbsp.	  fresh	  lemon	  juice	  (from	  about	  1/2	  lemon)	  

Directions	  

Whiz	  half	  of	  the	  blackberries	  in	  a	  blender	  with	  the	  sugar	  and	  lemon	  
juice.	  	  Strain	  through	  a	  thin-‐meshed	  sieve	  into	  a	  bowl,	  using	  a	  spoon	  to	  
press	  all	  the	  juice	  through.	  	  Discard	  the	  seeds	  remaining	  in	  the	  sieve.	  	  Taste	  
and	  adjust	  sugar	  and	  lemon	  as	  you	  see	  fit.	  	  Add	  the	  remaining	  whole	  
blackberries,	  or	  serve	  those	  alongside.	  
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